PERNIKOVY KOLAC

INGREDIENCIE

2 hrn¢eky
polohruba muka
1 hrncek
krystalovy cukor
1 hrn¢ek
mlieko
1/2 hrnéek
olej
2 ks
vajcia
1 balicek
pernikovy prasok do pecenia
1 balicek

vanilkovy cukor
1 kadvova lyzicka
dZem
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Do tabulky dopli kuchynské pomécky v takom poradi, v akom ich potrebujeme pri
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